Y ULTORA Kongresové,ponu ka
i Hotel KULTURA***




Prenajom priestorov

Ponuka priestorov Kino sedenie Skolské sedenie

Konferencna sala 88 42
SpolocCenska sala T 47 46
Spolocenska sala 2 48 30
Spolocenska sala 3 60 30

SpoloCenska sala 1+2+3 155 106
Choc 30 20
Cebrat 45 _
Atrium Raut 100 oséb / variabilné sedenie /

Dvorana 500



Coffee break

Coffee break ¢.1
Kava, mlieko, ¢aj, voda s citronom

Coffee break ¢.2
Kava, mlieko, ¢aj, voda s citronom, slana zlozka 1 ks / osoba

Coffee break ¢.3
Kava, mlieko, ¢aj, voda s citronom, sladka zlozka 1 ks / osoba

Coffee break ¢.4
Kava, mlieko, ¢aj, voda s citronom, slana zlozka 1 ks / osoba, sladka zlozka 1 ks / osoba

Coffee break ¢.5
Kava, mlieko, ¢aj, voda s citronom, slana zlozka 1 ks / osoba, sladkéa zlozka 1 ks / osoba,
ovocie 100 g / osoba




Slané a sladke zlozky

1ks /80 g Oblozeny chlebik / unkovy, syrovy, saldamovy /
1ks /60 g Cokoladovy muffin

1 ks /50 g Domaci slimak z kysnutého cesta

1ks /80 g Strudla/ jablkova, tvarohova, makovo-visfiova /
1 ks /80 g Kysnuty kola¢ s posypkou

1 ks /25 g Croissant

100 g / osoba Cerstvé filetované ovocie

1ks/41g Danske sladké pecivo

2 ks /50 g Pagac skvarkovy

2 ks /50 g Pagac syrovy

1ks / 40 g Cokoladovy brownie

Doplnkové zlozky

50 g Oriesky

70 g Cajové pecivo

70 g Susené ovocie

0,25 | Nealko

100 g Syrova misa

100 g Sunkova alebo saldmova misa

150 g Zeleninova misa

100 g Bageta / 3unkova, syrova, salamova /

100 g PIneny Croissant / syrovy, sunkovy, lososovy, zeleninovy /
30 g Pecivo




Servirované jednotné menu

Servirované jednotné menu ¢.1
Slepaci vyvar s domacimi rezancami
Kuraci steak zapekany s mozzarellou a paradajkou, dusena ryza

Servirované jednotné menu ¢.2
Brokolicovy krém
Viedenska rostenka, stuchané zemiaky

Servirované jednotné menu ¢.3
Hovadzi vyvar s domacimi rezancami
BravCova panenka pecena s jablkami a ¢ervenou cibulou, dusena ryza

Servirované jednotné menu ¢.4
Staroslovenska hubova polievka
Konfitované kacacie stehno s dusenou kapustou na pomarancoch, karlovarska knedla

Menu pre vegetarianov

Zemiakovy krém s restovanymi hubami

Hermelin / kozi syr v orechovej kruste s karamelizovanou cviklou, zemiakovo-mrkvové
pyré

Menu pre veganov
Slovenska minestrone s hlivou ustricovou a petrzlenovym pestom
Hlivovy perkelt s domacimi haluskami




Bufetové menu c¢.1

Predjedlo
Kuracia terinka

Polievka
Slepaci vyvar s masom, zeleninou julienne a domace rezance

Hlavné jedla

BravCova panenka v oravskej slanine
Pecené kuracie stehno

Vyprazané rybie filé v sezamovom korpuse
Penne Carbonara s parmezanom
Salaty

Domaca ¢alamada

MieSany listovy Salat

Slovensky zemiakovy Salat

Prilohy

Dusena ryza

Pecené bylinkové zemiaky

Parena zelenina na bylinkovom masle

Dezert
Selekcia dezertov




Bufetové menu c.2

Predjedlo
Kuracia rolada v listkovom ceste, smotanovo - bylinkovy dip

Polievka
Paradajkova polievka, parmezan

Hlavné jedla

Bravcové karé plnené slivkou, slivkova omacka
Hovadzie ragu na cervenom vine

GCrilované kuracie prsia na dubakovom kréme
Crilovany losos

Salaty

MieSany listovy Salat so cherry paradajkami
Mrkvovy Salat s ananasom

Prilohy

Varené zemiaky
Viedenska knedla
Dusena ryza
Anglicka zelenina

Dezert
Selekcia dezertov




Bufetové menu c¢.3

Predjedlo
Cviklové carpaccio s feta syrom

Polievka
Zeleninova minestrone

Hlavné jedla

Hovadzie licka na mede

Pecena kacka s cviklou na cervenom vine

Kuracia galantina

Grilovany losos na citronovo - smotanovej omacke
Gnocchi so susenymi paradajkami a bazalkou

Salaty

MiesSany listovy Salat s medovo - pomarancovou redukciou
Paradajkovy Salat s jarnou cibulkou

Uhorkovy Salat

Prilohy

Gratinované zemiaky
Karlovarska knedla
Dusena ryza

Varené zemiaky

Dezert
Selekcia dezertov




UBYTOVANIE
v Hoteli KULTURA***

Typ izby A

Jednolb6zkova izba

Dvojlézkova izba

Apartman

KONTAKT
Obchodné oddelenie
] sales@spajameslovensko.sk

. +421907 913594
( +421908 043078




